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                    	Caveau ouvert tous les jours de 7h30 à 19h30
	Le dimanche et les jours fériés sur rendez-vous
	03 89 78 23 64
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Bienvenue au domaine Tempé-Jessel à Ammerschwihr

au cœur de la Route des vins d’Alsace
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Un domaine engagé dans la
préservation de l’environnement
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Vinification en foudres traditionnels
pour des vins de qualités














Un domaine pionnier, 
engagé dans la préservation
de l’environnement 
depuis 1990







Le domaine viticole Tempé Jessel est un vignoble familial situé à Ammerschwihr. Nous exploitons 5,5 hectares de vignes localisés entre Colmar et Kaysersberg, au cœur de la Route des Vins d’Alsace. Depuis les années 90, nous cultivons nos parcelles sans recours aux produits chimiques. Nous sommes fiers de proposer une gamme de vins certifiée en Agriculture Biologique depuis 2016.




Notre travail, au plus proche de la nature, est complété par des sols toujours couverts, des vendanges uniquement manuelles et par une vinification dans des foudres traditionnels en chêne.





Découvrir notre domaine
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Une gamme de vins certifiée en agriculture biologique depuis 2016




Nous proposons pour votre plaisir une large gamme de vins. Nous élaborons les 6 cépages traditionnels alsaciens blancs, allant des plus secs et légers comme le sylvaner et le pinot blanc, aux plus opulents et corsés comme le riesling, le pinot gris ou encore le gewurztraminer. Nous produisons également du pinot noir, seul cépage alsacien vinifié en rouge et sa variante en rosé. 




La gamme est complétée par des cuvées parcellaires (Prestige), des élevages en barriques, des Vendanges Tardives et Sélection de Grains Nobles, des crémants d’Alsace ainsi que le célèbre Grand Cru d’Ammerschwihr : le Kaefferkopf.





Découvrir nos vins dans notre boutique en ligne
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Nos vins mis à la une pour ce mois-ci



	
				
					
					[image: Crémant d'Alsace Rosé]

					Crémant d’Alsace Rosé

				
				11,00€

				
				Ajouter au panier

			
	
				
					
					[image: Muscat]

					Muscat

				
				9,00€

				
				Ajouter au panier

			
	
				
					
					[image: Tj Silver Pg Cu Emma Cropped]

					Pinot Gris Emma

				
				16,00€

				
				Ajouter au panier
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Le Kaefferkopf, 
célèbre Grand Cru 
d’Ammerschwihr




Le Kaefferkopf est le 51e grand cru alsacien, classé en 2007. Bien connu des amateurs de vins depuis fort longtemps, ce prestigieux terroir procure aux vins issus de ce coteau un goût si particulier qu’il est reconnaissable entre mille. Son sol granito-calcaire et ses pentes parfaitement ensoleillées apportent structure, rondeur et longueur en bouche aux cépages qui y sont produits.




On retrouve ceux revendiqués traditionnellement en grand cru, à savoir le riesling, le pinot gris et le gewurztraminer. Cependant, il existe sur ce terroir une particularité unique en Alsace : un assemblage de ces différents cépages peut être proposé sous l’appellation dite “Kaefferkopf”. Il doit être alors composé d’au moins deux cépages dont, à minima, 60% de gewurztraminer.





Nos vins d’exception















Retrouvez le domaine Tempé-Jessel,
en Alsace ou ailleurs
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Nos tournées de livraisons





En savoir plus
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Salons





Retrouvez-nous















	

    	
		
			Nos clients parlent de nous

			
	 

	
			[image: Avatar]
			
				Marco Pellegrini
				★★★★★
				il y a 3 mois
			
			Très bon choix des vins et prix hyper honnêtes pour ces bons produits bio.Nous avons acheté du Riesling, Gewurtztraminer Jérôme, Pinot Gris, jus de raisins.Je recommande cette jolie entreprise gérée avec amour et passion.
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				Nanette Nemo
				★★★★★
				il y a 3 années
			
			Visite très sympathique et bonne dégustation dans cette petite propriété remplie d’histoire. On recommande !
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				Sylvain Frimat
				★★★★★
				il y a un an
			
			Superbe domaine familial qui produit des vins bios de très haut niveau. Le Sylvaner et le Käfferkopf sont fabuleux. Le rapport qualité / prix est imbattable !

		






			
				Voir tous les avis
			

		

	

			

					

					
    
    

        

            

                	Vins d'Alsace Bio
J.Tempé - Jessel
	5, Route du Vin
68770 Ammerschwihr
	+33 (0)3 89 78 23 64
	vindalsace
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                Paiement sécurisé
[image: Cartes bancaires]
       

            


                Télécharger nos tarifs
    

Recevoir notre newsletter

    Nous suivre :

    	[image: Facebook]sur Facebook
	[image: Instagram]sur Instagram
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